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Belkozin | Envolturas de colágeno

PRODUCTOR Y EXPORTADOR
DE ENVOLTURAS DE COLÁGENO
PARA EMBUTIDOS
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SOBRE LA EMPRESA

Belkozin Ukraine es el único productor y
exportador ucraniano de envolturas de

colágeno para embutidos de producción
industrial y artesanal.

Las envolturas de colágeno son una
alternativa ideal a las naturales y las superan
en propiedades organolépticas y seguridad.

Las envolturas son retráctiles y fáciles de
usar, transportar y almacenar.

Un enfoque individual de los retos más
exigentes garantiza un proceso de producción

estable y sencillo, así como altas
características organolépticas de los productos

terminados para las empresas cárnicas.

DATOS Y CIFRAS CLAVE

40+ años
de experiencia en la producción

de envolturas de colágeno

Exportación a
más de
30 países

ISO 9001 e ISO 22 000
Instalaciones de producción

certificadas

2 centros de calidad
I+D y productos
terminados

500+
profesionales

4 laboratorios
certificados

300 socios
en todo el
mundo
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GAMA DE PRODUCTOS

Calibres pequeños, comestibles
Marca Nombre Descripción Tratamientos

Pared fina y densa, apta para carne picada a
temperaturas bajo cero. Ideal para embutidos
cocidos (salchichas vienesas gruesas), ahumados,
semiahumados, crudos ahumados y curados.

Pared fina, soporta la carga del proceso, apta
para equipos automáticos y permite porcionar
los productos. Ideal para embutidos cocidos.

Para salchichas a la parrilla. Pared fina y suave,
mordida natural; ideal para embutidos crudos.

Pared fina y delicada. Mordida tierna en embutidos
cocidos. Ideal para equipos de llenado automático.
Asegura el porcionado de los productos.

Temperatura máxima
de cocción: hasta 75°C

Temperatura máxima
de cocción: hasta 78°C

Parrilla directa o
precocción hasta 75°C

Temperatura máxima
de cocción: hasta 75°C

Colores:
Transparente
Salmón
Granate
Ahumado

Rosa
Salmón rojo
Cereza
Ahumado oscuro

Caramelo claro
Cebolla
Caoba
Marrón

Caramelo
Naranja
Berenjena
Negro

*Envoltura Grill solo
transparenteCalibres, mm:

Servicios:
Extremo
abierto

Nudo

Sin gluten · Sin alérgenos ·
Sin OGM
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Marca Nombre Descripción Tratamientos

Calibres grandes, no comestibles

Envoltura universal de mayor elasticidad; se contrae con
la carne picada durante la maduración. Ideal para
embutidos semiahumados, crudos ahumados y curados.

Llenado uniforme y embutidos mates porcionados.
Ideal para embutidos cocidos, cocidos­ahumados,
semiahumados, crudos ahumados y curados.

Llenado uniforme y embutidos brillantes
porcionados. Su alta transparencia permite
destacar la textura de la carne y la grasa en
todos los tipos de embutidos.

Temperatura máxima de
cocción: hasta 75°C

Temperatura máxima de
cocción: hasta 78°C

Temperatura máxima de
cocción: hasta 78°C

Colores:
Transparente
Cebolla
Berenjena

Caramelo claro
Granate
Ahumado

Caramelo
Cereza
Marrón

Salmón
Caoba
Negro

Calibres, mm:

Servicios: Plisado de
la envoltura Envoltura prehumectada

Envolturas de fácil pelado Cortes Impresión

Sin gluten · Sin alérgenos ·
Sin OGM
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Pryluky, región de Chernihiv,
17501, Ucrania
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