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ABOUT COMPANY BELKOZIN

UKRAINE

Belkozin Ukraine is the only Ukrainian
producer and exporter of collagen casings for 4
sausages used in mass and craft production.

Collagen casings are an ideal alternative
to natural ones, and surpass them in terms 4
of organoleptics and safety.

Casings are shrinkable. Casings are easy <
to use, transport and store.

An individual approach to the most
challenging tasks insures stable and easy
production process as well as high 4
organoleptic characteristics of ready-made
products for meat processing companies.

KEY FACTS AND FIGURES

40+ years export to 1ISO 9001 and ISO 22 000
collagen casing production more than certified production
experience 30 countries facilities
© vole ST
* ‘
2 quality centers 500+ 4 cirtified 300 partners
R&D and ready made professionals laboratories all over the world
products

@ belkozin.ua
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Description

COLLAGEN TECHNOLOGIES

UKRAINE

B2B
Treatments

Advanced

Asia

Grill*

~
PROCASING Optima
~/

Thin dense wall, suitable for minced meat with
temperatures below zero. Best for cooked (thick
wiener sausages), smoked, semismoked, raw
smoked, drycured sausages

Thin wall, able to withstand process load, suitable
for automatic equipments, provides
portioning of products. Best for cooked sausages

For Grill sausages. Thin soft wall, natural bite, best
for raw sausages

Thin, delicate wall. Provides a tender bite for cooked
sausages. Suitable for use on automatic filling
equipment. Ensures portioning of products.

Maximum cooking
temperature up to 75°C

Maximum cooking
temperature up to 78°C

Direct grilling or
precooking up to 75°C

Maximum cooking
temperature up to 75°C

—Colours:

O Clear Q Blush

. Salmon . Red Salmon

. Garnet . Cherry

. Smoked . Dark Smoked

. Light Carame . Caramel
. Onion . Orange
. Mahogany . Eggplant

. Brown . Black

*Grill casing clear only

—Calibers, mm:

) 13,14,15,16,17,18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 26, 28, 30, 32, 34, 36, 38, 40

Services: OE
open en
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UKRAINE

@2 Big calibers, non-edible

B2B
Description Treatments

Brand Name

Universal casing with increased elasticity shrinks ~ Maximum cooking
OKY with minced meat while ripening. Best for temperature up to 75°C
semismoked, raw smoked, drycured sausages

Even filling, portioned matte sausages. Best Maximum cooking
Universal for cooked, cooked-smoked, semismoked, temperature up to 78°C
raw smoked, dry-cured sausages

Uniform filling and portioned glossy Maximum cooking

CK sausages. Its high transparency allows temperature up to 78°C
the meat texture to be attractively highlighted
across all types of sausage products.

— Colours:

Q Clear . Light Carame . Caramel . Salmon
‘ Onion ‘ Garnet ‘ Cherry ‘ Mahogany
‘ Eggplant ‘ Smoked ‘ Brown . Black

— Calibers, mm:

) 32,35, 38,40,45, 50, 55,60, 65,75

Services:

0
EP _ ‘ Cuts
N Easy peel casings D,

D00\ RTU

] Casing is pre-soaked

Print

@ belkozin.ua



Belkozin | Collagen casings

COLLAGEN TECHNOLOGIES

BELKULIN

UKRAINE

LLC «PRYLUKY PLANT - «BELKOZIN»

44, Kiltseva str.,
Pryluky, Chernihiv region,
17501, Ukraine
+38 (04637) 3-22-93
info_office@belkozin.ua
sales@belkozine.ua

Ed Belkozinukraine @ Belkozin belkozin.ua B sales@belkozin.ua
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PRODUCTOR Y EXPORTADOR
DE ENVOLTURAS DE COLAGENO
PARA EMBUTIDOS
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SOBRE LA EMPRESA HHK“Z'N

UKRAINE

Belkozin Ukraine es el unico productor y

exportador ucraniano de envolturas de 4
colageno para embutidos de produccion
industrial y artesanal.

Las envolturas de colageno son una
alternativa ideal a las naturales y las superan 4
en propiedades organolépticas y seguridad.

Las envolturas son retractiles y faciles de
usar, transportar y almacenar.

Un enfoque individual de los retos mas
exigentes garantiza un proceso de produccion
estable y sencillo, asi como altas 4
caracteristicas organolépticas de los productos
terminados para las empresas carnicas.

DATOS Y CIFRAS CLAVE

40+ afos Exportacion a ISO 9001 e ISO 22 000
de experiencia en la produccion mas de Instalaciones de produccion
de envolturas de colageno 30 paises certificadas
© vole IS
* ‘

2 centros de calidad 500+ 4 |aboratorios 300 socios
|+D y productos profesionales certificados en todo el

terminados mundo

@ belkozin.ua
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Sin gluten - Sin alérgenos -
Sin OGM

@ Calibres pequenos,

Marca Nombre

Advanced

Asia

Grill*

~
PROCASING Optima
~/

_Colores:

GAMA DE PRODUCTOS

comestibles

Descripcion

Pared fina y densa, apta para carne picada a
temperaturas bajo cero. Ideal para embutidos
cocidos (salchichas vienesas gruesas), ahumados,
semiahumados, crudos ahumados y curados.

Pared fina, soporta la carga del proceso, apta
para equipos automaticos y permite porcionar
los productos. Ideal para embutidos cocidos.

Para salchichas a la parrilla. Pared fina y suave,
mordida natural; ideal para embutidos crudos.

Pared fina y delicada. Mordida tierna en embutidos
cocidos. Ideal para equipos de llenado automatico.
Asegura el porcionado de los productos.

COLLAGEN TECHNOLOGIES

UKRAINE

B2B
Tratamientos

Temperatura maxima
de coccion: hasta 75°C

Temperatura maxima
de coccion: hasta 78°C

Parrilla directa o
precoccion hasta 75°C

Temperatura maxima
de coccion: hasta 75°C

O Transparente Q Rosa
‘ Salmon . Salmon rojo

‘ Granate . Cereza

. Caramelo claro ‘ Caramelo

. Cebolla ‘ Naranja
. Caoba ‘ Berenjena

‘ Ahumado . Ahumado oscuro . Marrén ‘ Negro

—Calibres, mm:

*Envoltura Grill solo
transparente

) 13,14,15,16,17,18,19, 20, 21, 22, 23,

Servicios:
=

AT

24, 26, 28, 30, 32, 34, 36, 38, 40
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Sin gluten - Sin alérgenos -
lﬁ; UKRATNE

Calibres grandes, no comestibles

B2B
Tratamientos

Marca Nombre Descripcion

Envoltura universal de mayor elasticidad; se contrae con Temperatura maxima de
la carne picada durante la maduracién. Ideal para [y °
OKY embutidos semiahumados, crudos ahumados y curados. coccion: hasta 75°C

Llenado uniforme y embutidos mates porcionados. Temperatura maxima de
Universal Ideal para embutidos cocidos, cocidos-ahumados, coccién: hasta 78°C
semiahumados, crudos ahumados y curados.

Llenado uniforme y embutidos brillantes Temperatura maxima de
porcionados. Su alta transparencia permite coccion: hasta 78°C

CK destacar la textura de la carne y la grasa en
todos los tipos de embutidos.
—Colores:
Q Transparente . Caramelo claro . Caramelo . Salmén

@ Cebolla @ Granate @ Cereza @ Coaoba
@ Berenjena @ Ahumado @ Marron @ Negro

—Calibres, mm:

) 32,35, 38,40,45, 50, 55,60, 65,75

Servicios: Plisado de <\ RTU

|a envoltura ®®) Envoltura prehumectada

Cortes Impresion

&\ EP
o Envolturas de facil pelado

@ belkozin.ua
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COLLAGEN TECHNOLOGIES

BELKULIN

UKRAINE

LLC «PRYLUKY PLANT - «BELKOZIN»

44, Kiltseva str.,
Pryluky, region de Chernihiv,
17501, Ucrania
+38 (04637) 3-22-93
info_office@belkozin.ua
sales@belkozine.ua

Ed Belkozinukraine @ Belkozin belkozin.ua B sales@belkozin.ua
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